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El chef Andreu Genestra asume la
direccion gastronomica de La Reserva
Rotana en Mallorca

La propuesta gastronémica del Genestra se basa en la reinterpretacion contemporanea de la cocina tradicional mallorquina

Andreu Genestra en una imagen de archivo.
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El chef mallorquin Andreu Genestra, con una estrella Michelin, una estrella verde y
dos soles Repsol, ha asumido la direccién culinaria de La Reserva Rotana, un
complejo de lujo que integra hotel, agroturismo y club de golf en Manacor (Mallorca).
El acuerdo coincide con la renovacion del resort, que prevé reabrir su hotel de cinco
estrellas este verano, mientras que ya ha entrado en funcionamiento el restaurante

Mayolet, ubicado en el agroturismo del complejo, ha detallado la entidad en una nota.

La propuesta gastronémica del Genestra se basa en la reinterpretacion
contemporanea de la cocina tradicional mallorquina, con protagonismo del
producto local y de temporada, en linea con una filosofia de proximidad. El
restaurante Mayolet, primer espacio en aplicar este concepto, ofrece una carta

inspirada en los 'cellers' tradicionales, con platos clasicos revisados desde una optica
actual.




